
Situation : sur la commune de Saint Estèphe entouré des 

Grands Crus Classés Château Cos d’Estournel et Château 

Montrose  

Superficie : 32 hectares 

Sols : graves garonnaise, sous-couche argile 

Cépages : 44% Cabernet Sauvignon, 36% Merlot, 13% Caber-

net Franc,  7% Petit Verdot 

Âge moyen des vignes : 40 ans 

 

Vendanges:  manuelles et tri de la vendange à la vigne et au 

chai dans des cagettes 

Vinification: en cuves inox thermorégulées 

Élevage: en barriques renouvelées chaque année à 30%, éle-

vage pendant 12 à 18 mois. Collage au blanc d’œuf. Filtra-

tion 

 

Commentaires de dégustation:  
Riche et puissant, doté d’une très belle complexité, façonné 

par le savoir faire de l’œnologue féminin de                         

Léoville Poyferré. C’est un vin aux tannins robustes, au bou-

quet délicat, à la structure charnue et pleine qui s’affineront 

avec les années pour donner des vins complexes et racés. 

 

Notes 
 

• Decanter : *** 16 

• Le Point : 15/20 

• Neal Martin : 86-88/100 

• 100% Blind : 90.5/100 

• Robert Parker : 90-92/100 

• Michael Schuster : 87-89/100 

• Wine Spectator : 90-91/100 

• J.M Quarin : 16-16.25/100 

Château Le Crock 

2010 

AOC SAINT ESTEPHE 

Cette propriété appartient à la famille Cuvelier depuis1908,  

vinifié par la même équipe que Léoville Poyferré. 
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